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CABERNET FRANC

Tipo: Vinho Fino Tinto Seco

Alcool: 13%

Maturacao em barricas de carvalho: 06 meses de maturacao
Safra: Sob Consulta

% UVA

° Cabernet Franc 100%
Producdo
Limitada

ﬂL Temperatura
16-18°C

Andlise Organoléptica

<> Visual:
Vermelho rubi, limpido e brilhante.

N Olfativo:
>
Aroma complexo e elegante, lembrando notas de frutas vermelhas, notas herbaceas, como menta, ervas finas,

evoluindo para notas terrosas e especiarias como pimenta preta.

Paladar:
No paladar apresenta boa persisténcia e equilibrio, taninos elegantes e aveludados.

: Harmonize com

Carnes vermelhas grelhadas ou assadas, molho com ervas finas e vegetais.

é Andlise Organoléptica
g Alcool: 13%

Apresentacao
Garrafas de 750ml (cx. com 6 e 10 unidades)
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